
Ingr�dients  pour 8 personnes
8 œufs
1 CC d’harissa
4 poivrons rouges piquants
3 CS d’huile d’olive
8 merguez
1 noix de beurre
Sel

Pr�paration  
Utiliser de pr�f�rence une po�le � fond �pais
Cassez les œufs dans un saladier et ajoutez l’harissa et le poivrons fine-
ment pil�s.
Battez le tout et salez.

Faites cuire les merguez coup�es en morceaux au besoin piqu�es avec 
une fourchette et ajoutez-les � l’Ojja?

Faites chauffer dans la po�le tr�s doucement l’huile et le beurre, puis ver-
sez imm�diatement l’Ojja

Tournez continuellement sur feu tr�s doux jusqu’� ce que l’Ojja prenne 
consistance cr�meuse.

Servez chaud

Cuisson 15 minutes
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