
rouz djerbi (riz djerbien) 

Ingr�dients 
un bouquet de persil lav� et hach� finement
un demi bouquet de c�leri lav� hach� finement
aneth (facultatif)
deux gros oignons 
une gousse d'ail
2 carottes coup�es en petits d�s
une verre de l'huile d'olive
300gr / 500 gr de crevettes d�cortiqu�es
ou Poulet, Merguez, Seiches, viande d’agneau
sel, poivre, cumin, coriandre carvi, piment rouge, (harissa facultatif)
300gr / 500gr de riz
1cs et demie de tomate concentr� dilu�e dans un peu d’eau ( ajouter l’ha-
rissa et remuer )

Pr�paration  
M�langer dans une grande bassine: le persil, le c�leri, l'aneth les oignons 
coup�s en morceaux l'ail �cras� dans un mortier, les carottes, les crevettes 
ou les merguez, la viande d’agneau, le poulet, le riz, la tomate concentr�, 
les �pices et l'huile d'olive 
m�langer g�n�reusement mettre en fin dans la couscoussi�re
ce plat se cuisine � la vapeur.
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